BUFFET

VORSPEISE

HAUPTGANG

BEILAGEN

KALTE
VARIATIONEN

DESSERT

PREIS

N

4

%
\

DRITTE
JAHRESZEIT

SIEBENKRAUTERSUPPE

mit Lachsstreifen

FLEISCH

Piccata von der Poularde | Tomaten - Pasta
Schweinemedaillons

Wiener Tafelspitz

FISCH

Schollenfilet und Krabben

Bohnen, Blattspinat
Pfifferlinge
Rosmarin — Kartoffelchen

Flusskrebssalat

Antpasti, Bruschetta

Salat Nizza mit Ei und Thunfisch

Graved Lachs

Parmaschinken

Datteln im Speckmantel

Mozzarella mit Tomate, Pesto und Balsamico

Apfel — Karamell Tarte
Beeren Kompott
Panna Cotta

NLINKERBUR(1

Das Genieszer-Restaurant im Bahnhof




BUFFET

VORSPEISE

HAUPTGANG

BEILAGEN

DESSERT

PREIS

ERSTE
JAHRESZEIT

TAFELSPITZBRUHE

mit GemuUsestreifen
und Maultasche

OLDENBURGER GRUNKOHL

Kochwurst
Pinkel
Kassler
Rauchspeck

RINDERROULADE
Apfelrotkraut

PASTA

mit Champignons in Steinpilzsauce

Bratkartoffeln
Salzkartoffeln

Warme Rotweinflaumen
Walnusseis

42,90 €

NLINKERBUR(1

Das Genieszer-Restaurant im Bahnhof




HOCHZEITS
BUFFET 1

VORSPEISE HOCHZEITSSUPPE

Eierstich | KIGBe

HAUPTGANG FISCH

Zander und Lachs | GemuUsestreifen
Safran Riesling Sauce

FLEISCH

Schweinemedaillons | Hdhnchenbrust | Metaxasauce
Champignons

BEILAGEN
WokgemUse in Sojasauce
Kartoffelgratin | Penne
Schlosskartéffelchen

s

ANTIPASTI «» o @  DBruschetta | Thunfischcrostinis

’.\ Datteln im Speckmantel

Graved Lachs | R&ucherfisch,
BUffelmozzarella | Tomaten - Pesto
Serranoschinken | Melone

Vitello Tonnato

SALAT & CO Jahreszeitliche Blattsalate | zweierlei Dressing,
K&sevariationen vom Brett
Trauben | Feigensenf

DESSERT Weisses Mohnmousse
Rote Gritze | Vanillesauce

PREIS 47 .30 €




HOCHZEITS
BUFFET 2

VORSPEISE MULIGATAWNY
HAUPTGANG FISCH

Zander

FLEISCH

Lammkeule und Spitzen vom Rinderfilet

BEILAGEN Ratatouille, GemUsestreifen
WokgemdUse in Sojasauce

SAUCE Safran - Riesling Sauce
Jus und Champagner- Senf

ANTIPASTI Bruschetta, Thunfischcrostinis

. Datteln im Speckmantel
\ ’ Graved Lachs, Rducherfisch

’ \ BUffelmozzarella, Tomaten, Pesto
. Serranoschinken, Melone

Vitello Tonnato

SALAT & CO Cesar’s Salad,

K&sevariationen vom Brett
mit Trauben und Feigensenf

DESSERT Weisses Mohnmousse
Creme Br0lée
Mandel - ButterkUchlein

PREIS 55,50 €

NLINKERBURG:

Das Geniesser-Restaurant im Baknhkof




BUFFET

VORSPEISE

HAUPTGANG

BEILAGEN

SAUCE

KALTE
VARIATIONEN

DESSERT

PREIS

s

2\

HOHER
NORDEN

HOLSTEINER-
KARTOFFELRAHMSUPPE

mit Lachsstreifen

FLEISCH
Saftiger SpieBbraten

Schweinefilet
FISCH
Rotbarsch

Gemusestreifen

Bohnen, Marktgemuse
Basmatireis, Kartoffelgratin
Blatterteig

Pfeffersauce
Edelpilzragout
Senfsauce

Hausgebeizter Lachs

Rauchforelle, Heringssalat

dreierlei Schinken mit Melone

Tomate Mozzarella, Datteln

Frische Blattsalate mit zweierlei Dressing
Salat von roter Bete

Rucola, Ziegenkdase

lllustrierte Kaseauswahl mit Weintrauben
und Feigensenf

Nordische rote GrUtze mit Vanillesauce
Quark mit frischen Frichten




VORSPEISE

HAUPTGANG

BEILAGEN

ANTIPASTI

DESSERT

PREIS

s

2\

ITALIA
BUFFET

ORANGEN - TOMATENSUPPE

Toskanisches Hodhnchen
Piccata vom Kalb
Saltimbocca vom Schwein

Ratatouille, Tomaten Pasta
Penne, Parmaschinken
Pesto, Parmesan
Kartoffelgratin, Salbei

Bruschetta, Champignonscrostinis
Datteln im Speckmantel
Ziegenkdse, Tomaten

Tomate Mozzarella
Parmaschinken, dreierlei Melone
Vitello Tonnato, Auberginen

Panna Cotta
Mandelcreme
Erdbeeren mit Balsamico

NLINKERBURGS

Das GFeniesser-Restauwrant im Baknhof




BUFFET

VORSPEISE

HAUPTGANG

s

BEILAGEN ”\

DESSERT

PREIS

PASTA uND GUT

ORANGEN - TOMATENSUPPE

LASANGE
TORTELLINI|GORGONIOLA
PENNE AL ARABIATA

PENNE

Champignons

LINGUINI

Zuckerschoten

BRATNUDELN

Huhn | GemUse | Joj

Mozzarella Tomate mit Balsamico
Lachs und Krebssauce

Panna Coftta

NLINKERBURGG

Das Geniesser-Restaurant im Baknhof




BUFFET

VORSPEISE

HAUPTGANG

BEILAGEN

s

sALATEz co ZN\

DESSERT

PREIS

VIERTE
JAHRESZEIT

STEINPILZRAHMSUPPE

mit Sahnehdubchen

Gdansebraten mit Zimt&pfeln
Tafelspitz mit Meerrettichsauce
Maispoularde mit Triffelschaum
dazu Garnelen

Rotkraut | Wirsing
Marktgemuse
Kl6Be
Kartoffelgratin
Papadelle

Anfipasti | Mozzarella mit Tomate
Hausgebeizter Lachs | Senf - Dill Sauce
Carpaccio von Barbarieente | Parmesan
Serranoschinken | Melone

Datteln im Speckmantel

Jahreszeitliche Blattsalate | zweierlei Dressing
lllustriertes K&sebrett | Trauben | Feigensenf

WeiBes Mousse
Zimtpflaumen
Welfenspeise

NLINKERBUR(1

Das Gerniesser-Restaurant im Baknhof




BUFFET ZWEITE
JAHRESZEIT
SPARGEL

VORSPEISE WARDENBURGER
SPARGELSUPPE

HAUPTGANG WARDENBURGER
STANGENSPARGEL

Schnitzel
Schinken

MAISHAHNCHEN
IM TEMPURATEIG

FISCH

\.’ Rotbarsch | Gemusestreifen

BEILAGEN

Champignon - Lauch
Salzkartoffeln | Basmatireis

KALTE Austernpilz — Crostini | Antipasti
VARIATIONEN Rauchforelle | RAucherlachs

Flusskrebs — Spargelsalat

Cesars” Salad

Datteln im Speckmantel

Kase vom Brett | Trauben und Feigensenf

DESSERT Frische Erdbeeren

WeiBes Mousse

Rhabarber - Erdbeerkompott
mit Vanillesauce

PREIS 48,50 €

NLINKERBURGG

Das Geniesser-Restaurant im Baknhof




