
B U F F E T D R I T T E
J A H R E S Z E I T

V O R S P E I S E S I E B E N K R Ä U T E R S U P P E
mit Lachsstreifen

H A U P T G A N G F L E I S C H
Piccata von der Poularde | Tomaten - Pasta
Schweinemedaillons
Wiener Tafelspitz

F I S C H
Schollenfilet und Krabben

B E I L A G E N Bohnen, Blattspinat
Pfifferlinge
Rosmarin – Kartöffelchen

K A L T E Flusskrebssalat

V A R I A T I O N E N Antpasti, Bruschetta
Salat Nizza mit Ei und Thunfisch
Graved Lachs
Parmaschinken
Datteln im Speckmantel
Mozzarella mit Tomate, Pesto und Balsamico

D E S S E R T Apfel – Karamell Tarte
Beeren Kompott
Panna Cotta

P R E I S 47,00 €



B U F F E T E R S T E
J A H R E S Z E I T

V O R S P E I S E T A F E L S P I T Z B R Ü H E
mit Gemüsestreifen
und Maultasche

H A U P T G A N G O L D E N B U R G E R   G R Ü N K O H L
Kochwurst
Pinkel
Kassler
Rauchspeck

R I N D E R R O U L A D E
Apfelrotkraut

P A S T A
mit Champignons in Steinpilzsauce

B E I L A G E N Bratkartoffeln
Salzkartoffeln

D E S S E R T Warme Rotweinflaumen
Walnusseis

P R E I S 42,90 €



H O C H Z E I T S
B U F F E T   1

V O R S P E I S E H O C H Z E I T S S U P P E
Eierstich | Klöße

H A U P T G A N G F I S C H
Zander und Lachs | Gemüsestreifen
Safran Riesling Sauce

F L E I S C H
Schweinemedaillons | Hähnchenbrust | Metaxasauce
Champignons

B E I L A G E N
Wokgemüse in Sojasauce
Kartoffelgratin | Penne
Schlosskartöffelchen

A N T I P A S T I Bruschetta | Thunfischcrostinis
Datteln im Speckmantel
Graved Lachs | Räucherfisch,
Büffelmozzarella | Tomaten - Pesto
Serranoschinken | Melone
Vitello Tonnato

S A L A T   &   C O Jahreszeitliche Blattsalate | zweierlei Dressing,
Käsevariationen vom Brett
Trauben | Feigensenf

D E S S E R T Weisses Mohnmousse
Rote Grütze | Vanillesauce

P R E I S 47,30 €



H O C H Z E I T S
B U F F E T   2

V O R S P E I S E M U L I G A T A W N Y

H A U P T G A N G F I S C H
Zander

F L E I S C H
Lammkeule und Spitzen vom Rinderfilet

B E I L A G E N Ratatouille, Gemüsestreifen
Wokgemüse in Sojasauce

S A U C E Safran – Riesling Sauce
Jus und Champagner- Senf

A N T I P A S T I Bruschetta, Thunfischcrostinis
Datteln im Speckmantel
Graved Lachs, Räucherfisch
Büffelmozzarella, Tomaten, Pesto
Serranoschinken, Melone
Vitello Tonnato

S A L A T   &   C O Cesar´s Salad,
Käsevariationen vom Brett
mit Trauben und Feigensenf

D E S S E R T Weisses Mohnmousse
Creme Brûlée
Mandel - Butterküchlein

P R E I S 55,50 €



B U F F E T H O H E R
N O R D E N

V O R S P E I S E H O L S T E I N E R –
K A R T O F F E L R A H M S U P P E
mit Lachsstreifen

H A U P T G A N G F L E I S C H
Saftiger Spießbraten
Schweinefilet

F I S C H
Rotbarsch

B E I L A G E N Gemüsestreifen
Bohnen, Marktgemüse
Basmatireis, Kartoffelgratin
Blätterteig

S A U C E Pfeffersauce
Edelpilzragout
Senfsauce

K A L T E Hausgebeizter Lachs

V A R I A T I O N E N Rauchforelle, Heringssalat
dreierlei Schinken mit Melone
Tomate Mozzarella, Datteln
Frische Blattsalate mit zweierlei Dressing
Salat von roter Bete
Rucola, Ziegenkäse
Illustrierte Käseauswahl mit Weintrauben
und Feigensenf

D E S S E R T Nordische rote Grütze mit Vanillesauce
Quark mit frischen Früchten

P R E I S 43,50 €



I T A L I A
B U F F E T

V O R S P E I S E O R A N G E N  -  T O M A T E N S U P P E

H A U P T G A N G Toskanisches Hähnchen
Piccata vom Kalb
Saltimbocca vom Schwein

B E I L A G E N Ratatouille, Tomaten Pasta
Penne, Parmaschinken
Pesto, Parmesan
Kartoffelgratin, Salbei

A N T I P A S T I Bruschetta, Champignonscrostinis
Datteln im Speckmantel
Ziegenkäse, Tomaten
Tomate Mozzarella
Parmaschinken, dreierlei Melone
Vitello Tonnato, Auberginen

D E S S E R T Panna Cotta
Mandelcreme
Erdbeeren mit Balsamico

P R E I S 45,50 €



B U F F E T P A S T A  U N D  G U T

V O R S P E I S E O R A N G E N  -  T O M A T E N S U P P E

H A U P T G A N G L A S A N G E

T O R T E L L I N I | G O R G O N Z O L A

P E N N E  A L  A R A B I A T A

P E N N E
Champignons 

L I N G U I N I
Zuckerschoten

B R A T N U D E L N
Huhn | Gemüse | Joj

B E I L A G E N Mozzarella Tomate mit Balsamico
Lachs und Krebssauce

D E S S E R T Panna Cotta

P R E I S 36,00 €



B U F F E T V I E R T E
J A H R E S Z E I T

V O R S P E I S E S T E I N P I L Z R A H M S U P P E
mit Sahnehäubchen

H A U P T G A N G Gänsebraten mit Zimtäpfeln
Tafelspitz mit Meerrettichsauce
Maispoularde mit Trüffelschaum
dazu Garnelen

B E I L A G E N Rotkraut | Wirsing
Marktgemüse
Klöße
Kartoffelgratin
Papadelle

S A L A T E  &  C O Antipasti | Mozzarella mit Tomate
Hausgebeizter Lachs | Senf – Dill Sauce
Carpaccio von Barbarieente | Parmesan
Serranoschinken | Melone
Datteln im Speckmantel
Jahreszeitliche Blattsalate | zweierlei Dressing
Illustriertes Käsebrett | Trauben | Feigensenf

D E S S E R T Weißes Mousse
Zimtpflaumen
Welfenspeise

P R E I S 49,00 €



B U F F E T Z W E I T E
J A H R E S Z E I T
S P A R G E L

V O R S P E I S E W AR D E N B U R G E R
S P A R G E L S U P P E

H A U P T G A N G W A R D E N B U R G E R
S T A N G E N S P A R G E L
Schnitzel
Schinken

M A I S H Ä H N C H E N
I M   T E M P U R A T E I G

F I S C H
Rotbarsch | Gemüsestreifen

B E I L A G E N Champignon - Lauch
Salzkartoffeln | Basmatireis

K A L T E Austernpilz – Crostini | Antipasti

V A R I A T I O N E N Rauchforelle | Räucherlachs
Flusskrebs – Spargelsalat
Cesars´ Salad
Datteln im Speckmantel
Käse vom Brett | Trauben und Feigensenf

D E S S E R T Frische Erdbeeren
Weißes Mousse
Rhabarber – Erdbeerkompott
mit Vanillesauce

P R E I S 48,50 €


